Préparation pour entremets et cakes arématisée citron
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Sac de 10 kg

Réf. 20249.05
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Des cakes au déelicieux godt citron. Avec la préparation
GAMIP Cake citron : rapidité, simplicité et saveur assurées.

Conjgil. e MABEri it A déguster sans modération, pour des évasions gustatives
GAMIP Cake Citron . . . 1000 g ensoleillées et acidulées !

Edupisey =o0ke, it £ 08 RIRUS BRI T 500 g

Huile,, /411 TEDe RS TEE 400 g

1. Pour une recette allégée en matiére grasse, mettre 700 g
d’eau et 200 g d’huile. i

2. Mélanger Pensemble des ingrédients au batteur-
mélangeur avec la feuille, 1 min en 1°* vitesse puis 3 min a
vitesse moyenne. A

3. Cuisson : Four a sole : 180-200°C / Four ventilé : 160°C,
pendant 35 min (suivant le poids du cake). ‘
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